
  12€  10€

Café gourmand
Gourmet Coffee (served with a selection of mini desserts)

Crème brûlée à la vanille
Vanilla crème brûlée

Glace vanille, crème de marron, chantilly et meringue
Vanilla ice cream with chestnut cream, whipped
Cream & Meringue

  3€ / boule
Vanille, choco-noisette, rhum-raisin,
framboise, citron, fraise
Vanilla, choco-hazelnut, rum-raisin, raspberry,
lemon, strawberry

La Glace

Amandes, chocolat, chantilly
Almonds, chocolate, whipped cream

1 Topping au choix (+0,50 € par extra topping)
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ENTRÉES  Ou à partager / Or to share

Houmous, caviar d’aubergine, tapenade et
dips, comme dans le Sud
Houmous, eggplant & olive dips

Le Houmous

  14€
Saumon en gravelax, tzatziki et pain grillé
Gravlax salmon, tzatziki, & grilled bread

Le Gravelax

Velouté d’hiver aux légumes de saison
Winter velouté with seasonal vegetables

Le Velouté

  11€
Rillettes d’oie, pain de champagne grillé,
cornichons
Goose rillette, grilled bread, pickles

Les Rillettes

LE COIN MONTAGNARD

Charcuterie, pommes de terre,
salade verte, 3 fromages au choix
Charcuterie, potatoes, green salad,
and a choice of 3 cheeses

La Raclette
Minimum 2 personnes Reblochon de Savoie AOP,

lardons et salade verte
Reblochon de Savoie AOP,
bacon bits, and green salad

La Tartiflette  32€ / personne 

Charcuterie, pommes de
terre et salade verte
Charcuterie, potatoes and
green salad

Le Mont d’Or
Minimum 2 personnes

  29€ / personne   25€ / personne 

  12€

DESSERTS
Le Café

  10€La Crème brûlée

  10€Le Mont Blanc

Ouvert du lundi au vendredi de 12h à 21h45 / Open monday to friday from 12pm to 9.45pm


